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 ءحفظ الأعلاف الخضرا

إن ظاهرة عدم تجانس إنتاجٌة المرعً الأخضر طوال العام تبدو بارزة فً مصر حٌث ٌةجد 

لمحصول العلف الربٌسً وهو  (ماٌو- دٌسمبر ) أشهر 6موسم مرعً مإقت ٌمتد حوالً 

 .البرسٌم المصري وبقٌة العام ٌكاد ٌكون إنتاج الأعلاف الخضراء معدوم

  

إن التخطٌط الغذابً السلٌم أن ٌتطلب حفظ جزء من العلف الأخضر المتوفر فً الموسم الذي 

 .ٌندر فٌه وجود العلف الأخضر

إن إدخال زراعة الأعلاف الصٌفٌة الخضراء فً نظام الزراعة المصرٌة لن ٌحل تماماً مشكلة 

تظل الفترات بٌن رفع المحاصٌل وزراعة ونضج المحاصٌل )عدم تجانس الإنتاج طوال العام 

) لذا ٌجب تغطٌة تلك الفترات بعلف أخضر محفوظ بؤحد طرق الحفظ ... (التالٌة فقٌرة  ذابٌاً 

وبالتالً سنجد أنه  باستخدام طرق الحفظ هذه ٌتم توزٌع .. (سٌلاج- تجفٌف فً صورة درٌس 

 .إنتاجٌة العلف الأخضر وإمداد الحٌوانات بمصدر ثابت ومنتظم منه طوال العام
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ففً طرٌقة التجفٌف طدرٌس ٌتم تجفٌف المحصول حتً ٌصل محتواه من الرطوبة إلً أقل من 

بحٌث لاٌحدث به تخمرات  ٌر مر وبة تسبب تعفن وفساد العلف الأخضر أما فً % 20

فإن الفكرة منها أن الحفظ ٌعمل علً تشجٌع نوع معٌن ومر وب من .. طرٌقة عمل السٌلاج

التخمر اللأهوابً فً العلف الأخضر المحفوظ والذي تعمل نواتج هذا التخمر علً الحد من 

 .نشاط التخمرات الأخري الغٌر مر وب فٌها والتً تسبب فً تعفن وتحلل العلف الأخضر

  

 السيلاج

والحفظ ٌتم بواسطة عملٌات التخمر حٌث .. السٌلاج هو علف أخضر محفوظ بمعزل عن الهواء

ٌنتج عن التنفس والتخمرات  اللاهوابٌة الكحول والأحماض العضوٌة التً تزٌد من حموضة 

 .العلف إلً درجة توقف عوامل الفساد

كما أن للحفظ ممٌزات أخري منها أنه ٌإدي إلً زٌادة نسبة البروتٌن والكاروتٌن والعناصر 

بجانب أنه ٌإدي إلً قتل تقاوي الحشابش الموجودة فً نبات العلف مما ٌقلل من .. الغذابٌة

 ..إنتشارها

والحفظ ٌتم فٌما .. كما أنه لوجوده طعم المادة المحفوظة ٌقل الجزء المرفوض من قبل الحٌوان

ومدة . ٌعرف بالصومعة أو السٌلو وهً إما تكون فً صورة حفرة أو حوابط أو أبراج أسمنتٌة

 .(أسبوع5)ٌوم 53التخمر 

 

 السلاج والتغيرات الكيميائية

 :تغيرات هوائية - 1

وهذه تتم فً وجود الأكسجٌن فً الصومعة وتشمل تنفس الخلاٌا النباتٌة ونمو الخمابر 

حٌث ٌإدي التنفس إلً حرق الكربوهٌدرات الذاببة وإنتاج ثانً أكسٌد الكربون .. والفطرٌات

.. وتنطلق الطاقة علً صورة حرارة ترفع من درجة حرارة الكتلة العلفٌة (أ2ٌد + 2كؤ)والماء 

كما أن الخمابر والفطرٌات تستمر فً النمو وأداء التنفس وإنتاج الحرارة حتً ٌنفذ الأكسجٌن 

 .الموجود فً السٌلو

 :تغيرات لاهوائية - 2

حٌث تبدأ البكتٌرٌا اللأهوابٌة فً نشاطها  (السٌلو)تبدأ عند نفاذ الأوكسجٌن داخل الصومعة 

بالإضافة إلً خلاٌا النبات المتبقٌة والخمابر والفطرٌات تستمر فً التنفس اللأهوابً ٌحرق 

 (لكنها أقل كثٌراً من الحرارة الناتجة عن التنفس الهوابً )الكربوهٌدرات أٌضاً وإطلاق حرارة 

مما ٌترتب علٌه بطا ارتفاع حرارة الصومعة ولكن أهم النتابج لهذه العملٌة هً إنتاج الكحول 

والغٌر متطاٌر  (بٌوترٌك- بروبٌونٌك- خلٌك )والأحماض العضوٌة التً منها المتطاٌر 



وهذه الأحماض تلعب الدور .. الذي ٌعتبر أهم الأحماض العضوٌة فً السٌلاج  (لاكتٌك)

 .الأساسً فً حفظ السٌلاج  وإعطاء الطعم المستساغ 

 

 :وأهم أنواع البكتيريا المنتجة للحموضة هي 

 :بكتيريا اللاكتيك - 1

ولكن نشاطها ٌكون أعلً عند نقص  ... (تنمو هوابٌاً ولاهوابٌاً )هً بكتٌرٌا إختٌارٌة 

 .ولها القدرة علً تحمل الحموضة العالٌة .. م 37-27وٌناسبها حرارة . الأوكسجٌن 

 :تريكبكتريا البيوتر - 2

بجانب .. هذه تنتج حمض ابٌوترٌك المتطاٌر الغٌر مر وب لأنه ٌسبب رابحة متزنخة للسٌلاج

أن هذه البكترٌا تحلل البروتٌن إلً أحماض أمٌنٌة وأمٌدات ثم إلً أمونٌا مما ٌتسبب فً نقص 

م وكذلك فً الحموضة 40ُ - 30وهً تنشط فً مدي حراري من .. بروتٌن المادة المحفوظة

         PHوٌقف نموها عند .. المنخفضة 

 ٌقف النشاط البكتٌري كلٌة وبالتالً 3.7 وعندما تصل حموضة العلف المحفوظ إلً 04.2

 .ٌحفظ العلف

 :تغٌرات أخري - 3

 :تتلخص فً الآتً

وهذا عابد إلً إزالة الما نسٌوم من .. حدوث تغٌر فً لون العلف إلً الأصفر الباهت- أ 

 .الكلورفٌل بفعل الأحماض العضوٌة أو نتٌجة أكسدة الكاروتٌن

تنتج عن قلة الهواء بالصومعة وما ٌتبعه من انخفاض الحرارة .. حدوث روابح كرٌهة- ب 

 .وحدوث تخمرات ٌسودها حمض البٌوترٌك (م29ْ - 20)المنتجة 

نتٌجة أكسدة المواد العضوٌة أثناء التنفس الهوابً وارتفاع .. تكون اللون البنً الداكن- ج 

 .م نتٌجة لبقاء كمٌة كبٌرة من الهواء فً الصومعة50ْالحرارة عن 

 

 :الظروف المثلي لعمل السيلاج

مع الكبس الجٌد الذي ٌتبعة .. تتلخص تلك الظروف فً التقطٌع الجٌد للنباتات المستخدمة- أ 

وهً مناسبة لعمل بكترٌا .. م38ْ  28وجود كمٌة هواء تكفً فقط لرفع درجة الحرارة إلً 

 ...اللاكتٌك

 :والهدف من التقطٌع الجٌد هو- ب 
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سهولة تعرٌض محتوٌات الخلاٌا لفعل المٌكروبات لكً تنمو وتنتج الأحماض التً تخفض  - 1

 .PHالـ 

 .سهولة الكبس - 2

 .سهولة أخذ السٌلاج من الكومة دون تعرٌضها لدخول هواء كثٌر - 3

 :الإضافات المستخدمة في عمل السيلاج*

 .الغرض الأساسً من تلك الإضافات هً حفظ السلاج مع إرتفاع جودته

 :وهً تقسم إلً ثلاثة مجموعات أساسٌة

 :إضافات تنشيط عملية التخمر في السيلاج- أ 

 :مثل

 .المولاس والحبوب- 

 .الأعلاف الجافة- 

 .مستحضرات بكترٌا- 

 .مستحضرات خمابر- 

 .الإنزٌمات- 

 :إضافات تثبيط عملية التخمر في السيلاج- ب 

 :مثل

 .الأحماض- 

 .أملاح الأحماض- 

 :إضافات ترفع القيمة الغذائية للسيلاج- ج 

 :مثل

 .الٌورٌا- 

 .الأمونٌا- 

 .الحبوب- 

 .حامض البروبٌونك- 

 .الأملاح المعدنٌة- 



 .الحجر الجٌري- 

 .ملح الطعام- 

وتعتبر تلك المجموعة من الإضافات أفضل أنواع الإضافات حٌث أنها لاترفع فقط من القٌمة 

 .بل تساعد أٌضاً فً عملٌات التخمر.. الغذابٌة للسٌلاج

 .وسنتكلم بصفة عامة علً أثر إضافة بعض المواد المساعدة علً حفظ السٌلاج وارتفاع جودته

وفً حالة ... هً المادة الأساسٌة فً إتمام عملٌة التخمر (الكربوهٌدرات)لكون السكرٌات  - 1

عدم وجود كمٌة كافٌة منها فإن النشاط البكتٌري ٌتجه إلً هدم البروتٌن للحصول علً الطاقة 

علاوة علً التؤثٌر السًٌء للمركبات النٌتروجٌنٌة الناتجة .. مما ٌقلل من القٌمة الغذابٌة للسٌلاج

 ..علً طعم ورابحة السٌلاج

  

ونلاحظ أن المحاصٌل البقولٌة والنجٌلٌة الصغٌرة فقٌرة فً المحتوي الكربوهٌدراتً مع ارتفاع 

 ...70%نسبة الرطوبة عن 

ولضمان جودة التخمر وبالتالً ارتفاع نوعٌة السٌلاج ٌجب .. وبالتالً تصبح كفاءة التخمر قلٌلة

 :مثل..  من مادة العلف المحفوظ 1 - %0.5إضافة مواد كربوهٌدراتٌة بنسبة 

 :المولاس- أ 

 - 9طن للبقولٌات أو /كجم18 - 14 سكر وٌضاف بمعدل 60 - %50حٌث أنه ٌحتوي علً 

 .طن للنجٌلٌات/كجم11

 :الحبوب المطحونة- ب 

طن /كجم90 - 70السورجم بمعدل - الذرة الرفٌعة - القمح - الشعٌر - مثل الذرة المجروشة 

 .طن للنجٌلٌات/كجم35 - 30بقولٌات و

وتفضل الحبوب المطحونة عن المولاس فً حالة الأعلاف العالٌة الرطوبة حٌث أنها تمتص 

 .الرطوبة الزابدة وتقلل الرشح

طالما أن هدف التخمر هو إنتاج حمض اللاكتٌك والخلٌك لرفع الحموضة لدرجة كافٌة  - 2

فإنه ٌمكن الوصول لنتٌجة مماثلة لإرتفاع الحموضة بإضافة الأحماض .. لوقف النشاط البكتٌري

 لتر حامض مخفف لكل طن 16 - 12المعدنٌة مثل حمض الكبرٌتٌك أو الهٌدروكلورٌك بمعدل 

 وتوقف نشاط الخلاٌا وتحفظ البروتٌن 4 -3.6وهذه النسبة سترفع حموضة العلف إلً .. علف

والكاروتٌن من التحلل وتعطً سٌلاج جٌد الطعم ولكنها مكلفة وقد تسبب ضرر للسٌلو أو 

ٌلاحظ فً حالة هذا النوع من السٌلاج إعطاء الحٌوان بٌكربونات الصودٌوم فً .. للعاملٌن

 . ذابه لمعادلة أثر الحموضة المضافة
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وذلك  )68 - %60إن خفض نسبة الرطوبة فً المحاصٌل العالٌة الرطوبة قبل كبسها إلً  - 3

وتخلق ظروف أفضل ..تعطً سٌلاج جٌد مستساغ (بالسماح لها بالذبول الجزبً بعد قطععها

أو ٌمكن استخدام .. بكتٌرٌا حامض البٌوترٌك- لنشاط بكتٌرٌا حامض اللاكتٌك وٌثبت نشاط 

الحبوب المجروشة أو الدرٌس المطحون وذلك - المواد المعدلة للرطوبة مثل قوالح الذرة 

طن سٌلاج )لامتصاص السوابل العصٌرٌة والرطوبة الزابدة وتقلٌل فقد المواد الغذابٌة بالرشح 

 (.65% إلً 75%كجم درٌس جاف لٌعدل محتوي الرطوبة من 180ٌحتاج إلً 

ٌمكن الحفاظ علً السٌلاج بإضافة مواد معقمة مثل الفورمالدهٌد أو ثانً أوكسٌد الكبرٌت  - 4

 .طن/كجم3.6أو مٌتابٌسلفٌت الصودٌوم بمعدل . طن/كجم2.7بمعدل 

إن إضافة المزارع الغنٌة ببكتٌرٌا حامض اللاكتٌك إلً العلف لتشجٌع تكوٌن هذا الحامض  - 5

 .بشرط توفر السكرٌات بدرجة ملابمة فً نفس الوقت.. ٌساعد علً إعطاء سٌلاج جٌد

ٌمكن إضافة الٌورٌا إلً السٌلاج حٌث .. فً حالة الاحتٌاج إلً رفع نسبة بروتٌن السٌلاج - 6

إنها تإدي إلً رفع نسبة البروتٌن نتٌجة لفعل المٌكروبات فً السٌلاج فً تخلٌق البروتٌن به 

وكذلك تزداد الأحماض الأمٌنٌة الموجودة فً السٌلاج وتزداد .. (مثل عمل البكتٌرٌا فً الكرش)

كجم 100جم ٌورٌا لكل 500 )0.5%نسبة معامل هضم البروتٌن وعادة ٌستخدم نسبة 

 .وقد ٌستعاض عن الٌورٌا بكبرٌتات الأمونٌوم أو محلول الأمونٌا.. (سٌلاج

 :وبالتالً نستطٌع أن نلخص القواعد الأساسٌة لنجاح عمل السٌلاج فً الآتً

 .إستبعاد الهواء وعدم وجود الأوكسجٌن- أ 

 .70 - %65وجود نسبة رطوبة تتراوح من - ب 

 .م27ْتشجٌع ارتفاع حرارة الكتلة العلفٌة إلً حوالً - ج 

 .توفر مقدار كبٌر من الكربوهٌدرات القابلة للتحلل بواسطة بكتٌرٌا حمض اللاكتٌك- د 

 .الكبس اللجٌد فً المكمورة واستخدام  طاء جٌد محكم لمنع دخول الهواء- هـ 

 

 :القيمة الغذائية للسيلاج

وإن كان .. عادة السٌلاج الجٌد لا ٌختلف عن العلف الأخضر المصنوع منه فً القٌمة الغذابٌة

وترتفع به نسبة الأحماض العضوٌة .. معظم النٌتروجٌن به ٌكون فً صورة مواد  ٌر بروتٌنٌة

 .الطٌارة و ٌر الطٌارة

 :مقارنة بين  الدريس والسيلاج 

 .السٌلاج أكثر احتفاظا بنسبة البروتٌن والكاروتٌن عند الدرٌس - 1

 .إن سرعة إزالة المحصول من الحقل بعد تغطٌة لعمل السٌلاج ٌقلل من فقد المواد الغذابٌة - 2



 .المحاصٌل التً تعطً درٌساً سٌباً ٌمكن حفظها كسٌلاج جٌد - 3

 .إحتٌاج السٌلاج إلً مساحة أقل للخزن مقارنة بالدرٌس - 4

 .عدم حدوث الاشتعال الذاتً فً السٌلاج الذي قد ٌحدث بالدرٌس - 5

 .ارتفاع درجة استسا ة الأعلاف المحفوظة فً صورة سٌلاج - 6

سهولة حفظ الحشات الأولً من الأعلاف العالٌة الرطوبة فً صورة سٌلاج حٌث أن - 7

 .تجفٌفها كدرٌس ٌكون صعباً 

 :الحكم علي جودة السيلاج 

 :السيلاج الجيد يتميز بالآتي 

.. دلٌل علً أن السٌلاج جٌد والتفاعلات تتم بطرٌقة جٌدة % 8نسبة الأمونٌا لا تزٌد عن - 1

 .فٌكون حفظ السٌلاج ردئ مع زٌادة هدم الأحماض الأمٌنٌة  % 15وبالتالً إذا زادت عن 

ٌعتبر  (5)ٌعتبر السٌلاج ردئ و ٌر مر وب وأكثر من  (3)  إذا قلت عن PHدرجة الـ - 2

 ( .4 - 3.6 )والدرجة المثالٌة هً .. السٌلاج ردئ وفاسد 

الحكم علً جودة السٌلاج بتفهم العلاقة بٌن نسبة حامض اللاكتٌك بالنسبة إلً الأحماض - 3

أي أنه .. فكلما زادت نسبة اللاكتٌك إلً باقً الأحماض كان السٌلاج جٌد .. العضوٌة الأخري 

 .بانخفاض نسبة حمض البٌوترٌك والخلٌك إلً الأحماض الكلٌة ٌكون السٌلاج جٌداً 

كلما كان لون السٌلاج قرٌب من اللون الطبٌعً للمادة الخضراء أو بنً فاتح أعطً دلالة - 4

 علً جودة السٌلاج ز

 .ٌمكن الحكم علً السٌلاج بؤنه جٌد فً حالة الاحتفاظ بالأوراق والسٌقان بحالة جٌدة - 5

كلما كان هناك أثار طفٌفة من حمض البٌوترٌك ورابحة الأمونٌا كلما أعطً ذلك دلالة علً - 6

 .جودة السٌلاج

 

 :بعض التطبيقات الحديثة 

 :إنتاج السيلاج من البرسيم في مصر -1

هً أحد المحاولات الجادة للاستفادة إما من الحشات الأولً من البرسٌم عالٌة الرطوبة 

والبروتٌن ومنخفضة الألٌاف والدهن نسبٌاً مما تسبب حالات نفاخ وإسهال للحٌوانات المغذاة 

أو لسرعة إخلاء الأرض فً حالة زراعة القطن بعد برسٌم التحرٌش لإعدادها بصورة .علٌها 

جٌدة لإمكانٌة زراعة القطن فً مٌعاد مناسب وظروف بٌبٌة ملابمة مما ٌزٌد من المحصول 

 .الناتج 

http://agri-science-reference.blogspot.com/


 :ويراعي الآتي عند عمل المكمورة 

 طبقات من البرسٌم علً أن تسوي 4-5تغلٌف أرضٌة الكومة بالمشمع البلاستٌك وٌتم وضع - 1

وتكبس كل طبقة جٌداً وبعد إتمام عمل الكومة ٌضغط كل محتوي الكومة إما بالجرار أو بؤي 

.. لكً نتخلص من أكبر كمٌة هواء موجودة بالحفرة  (برمٌل مملوء ماء أو رمل)وسٌلة ضغط 

ثم ٌتم تغطٌة الحفرة بنفس المشمع البلاستٌكً الموجود علً حواف الحفرة ثم ٌتم تغطٌة المشمع 

 .بطبقة من التراب أو الرمل 

 (خاصة فً حالة النباتات منخفضة المحتوي من المواد السكرٌة )لتنشٌط مٌكروبات السٌلاج - 2

 .مولاس  % 2-3ٌضاف 

ٌجب تعدٌل نسبة الرطوبة فً المادة المستخدمة المراد حفظها بتقلٌلها لتصل إلً المدي الجٌد - 3

 .رطوبة  % 65-70وهو 

فإذا كانت المادة عالٌة الرطوبة ٌضاف الٌها مادة خشنة لامتصاص الرطوبة ومعادلة نسبتها 

أو .  كجم برسٌم 3000كجم حطب لكل 500أي  .. ( 6:1حطب ذرة أو أتبان البرسٌم بنسبة )

 .قد ٌستخدم أسلوب التذبٌل 

أسابٌع وهو الحد الذي تكون فٌه المٌكروبات المفٌدة قد وصلت إلً  (5)ٌتم فتح الكومة بعد - 4

أعلً درجة من النشاط وأنتجت كمٌة كافٌة من الأحماض لحفظ المادة النباتٌة المستخدمة وبذلك 

وٌراعً أن تكون الفتحة التً ٌإخذ منها السٌلاج .. ٌكون قد نضج السٌلاج وٌمكن التغذٌة علٌه 

صغٌرة لتسمح بإخراج السٌلاج وعدم دخول الهواء بكمٌات كبٌرة علً أن تغلق جٌداً بعد أخذ 

وٌراعً عند أخذ السٌلاج من الحفرة أن ٌتم .. المطلوب وتغطً بالتراب أو الرمل مرة أخري 

 .بطرٌقة التقطٌع من أعلً إلً أسفل 

ٌلاحظ أنه ٌجب أن تكون الكمٌة المؤخوذة تكفً لحاجة حٌوانات المزرعة طوال الٌوم وأن - 5

 .ٌتم أخذ الكمٌات بسرعة حتى لا تتعرض الكومة للهواء فترات طوٌلة 

كجم 2 جم للغنم والماعز ، 200)ٌتم ذلك بصورة تدرٌجٌة . عند بدء التغذٌة علً السٌلاج - 6

للحٌوانات الكبٌرة فً الٌوم ثم تزٌد تدرٌجٌاً إلً المعدلات المطلوبة فً خلال الأسبوع الأول من 

  .(التغذٌة 

ٌراعً عند تغذٌة الحٌوانات المجترة علً السٌلاج أن لا تزٌد كمٌة السٌلاج للحٌوان ٌومٌاً عن 

 كجم 15 كجم للأبقار الأجنبٌة و 12كجم للأبقار البلدي و 9كجم بالنسبة للأ نام والماعز و 1

  .(لحم- لبن )للجاموس بجانب تقدٌم العلف المركز حسب الإنتاج 

 كجم 250طن سٌلاج تعادل القٌمة الغذابٌة فً  (1)لاحظ أن القٌمة الغذابٌة الموجودة فً - 7

 ( .4:1معامل الاستبدال (علف مركز 

 :إنتاج السيلاج من زعازيع القصب - 2



ٌحصل المزارعون علً كمٌات كبٌرة من زعازٌع  (ٌناٌر حتً ماٌو)فً موسمك كسر القصب 

والذي )القصب تزٌد عن حاجة حٌواناتهم مما ٌجعل هناك نسبة فقد عالٌة جداً من هذا العلف 

  .(ٌزٌد الفقد هو توفر الأعلاف الخضراء خلال هذه الفترة 

وكمحاولة لسد .. ولكون هناك وفرة من الأعلاف الخضراء شتاء وعجزاً كبٌراً منها صٌفاً 

ٌجب حفظ هذا . الثغرة بٌن كمٌات العلف المتوفرة واحتٌاجات المزارع من تلك الأعلاف صٌفاً 

الفابض الضخم من الزعازٌع خلال الشتاء والربٌع واستغلالها صٌفاً حتً تتاح الفرصة لإمكانٌة 

 .تغذٌة الحٌوانات فً الفترة المنخفض بها إنتاج الأعلاف الخضراء

.. وٌستخدم نفس الأسلوب السابق فً عمل سٌلاج البرسٌم لإتمام عمل سٌلاج زعازٌع القصب 

 .وٌراعً نفس الاحتٌاطات وٌقدم للحٌوان نفس المقررات تقرٌباً 

 

 

 :سيلاج بنجر العلف - 3

لإمكانٌة إخلاء الأرض لزراعته بمحصول أخر ولكون بنجر العلف سرٌع التعرض للتلف عند 

حٌث ٌستخدم أسلوب الحفظ إما فً حفر أو بناء . كان حفظه بالسٌلجة هو أسلوب جٌد . التخزٌن 

 :حٌث ٌتم اتباع الخطوات التالٌة . عند مستوي سطح الأرض 
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  .(عدم الفصل ٌعٌق عمل ماكٌنات التقطٌع فٌما بعد)ٌتم فصل العروش عن الجذور - أ

 (قش- حطب - تبن ) أسبوع علً فرشة سمٌكة من المواد الخشنة 1-2ٌترك البنجر لمدة - ب 

علً أن ٌكون المكان جٌد التهوٌة مظلل . حتً لا ٌتلوث بالتراب ولامتصاص العصارة الناتجة 

  .(مادة جافة % 20 % )80وٌتم تركها إلً أن تصل نسبة الرطوبة إلً 

ٌقطع البنجر بماكٌنة خاصة وٌخلط البنجر المقطع بتبن قمح أو فول أو حطب ذرة أو قوالح - ج 

طن بنجر وذلك بغرض زٌادة نسبة المادة الجافة ولكً /  كجم 150 -  100مفرومة بواقع 

 .تتشرب العصارة الناتجة من البنجر 

طن بنجر علً أن / كجم 5ٌمكن لزٌادة نسبة البروتٌن فً السٌلاج إضافة الٌورٌا بواقع - د 

 .تذاب فً كمٌة من الماء وٌرش المحلول بانتظام علً البنجر المقطع 

نظراً لسرعة تخمر سكرٌات البنجر لذا ٌجب الإسراع بإنهاء ملء وتغطٌة الكومة بالبلاستٌك - و

 .ثم تكبس جٌداً  (سم30حوالً )ثم بطبقة جٌدة من التراب 

 فتحة فً كل جدار من جدران الكومة تفتح عند اللزوم لتصرٌف العصٌر 2-3ٌتم عمل - هـ 

علً أن ٌتم  لق تلك الفتحات بعد تمام .. الزابد عند زٌادة نسبة الرطوبة عن الحد المناسب 

 .الصرف لهذا العصٌر 

 

 التغذية

مع تنفٌذ نفس الاحتٌاطات المذكورة .  أسابٌع 5ٌتم التغذٌة بعد تمام عملٌة السٌلجة أي بعد - أ

 .سابقاً عند التغذٌة علً السٌلاج 

أن لا ٌخزن السٌلاج فً حظٌرة الحٌوانات وأن .. ٌنصح فً حالة تغذٌة الحٌوانات الحلابة - ب

حتً لا تظهر رابحة السٌلاج  ( ساعة قبل الحلٌب6-8)تتم التغذٌة علٌه بعد الحلٌب ولٌس قبله 

 .فً اللبن 

 .ونقل اللبن فور الحلٌب بعٌداً عن الحظٌرة .. مع وجوب تهوٌة الحظٌرة جٌداً 

 . شهور 4لا ٌقدم لعجول عمرها أقل من - ج 

 .ٌفضل إضافة بٌكربونات الصودٌوم فً العلابق لمعادلة الحموضة الزابدة - د 

ٌوم / رأس / كجم 5ٌوم لحٌوان اللبن / رأس /  كجم 20-25الكمٌات المقترحة تكون - هـ 

 . كجم وزن حً لعجول وعجلات كبٌرة 100/ كجم 4 شهور ، 5-6لعجول وعجلات عمر 

 .مع استكمال الاحتٌاجات حسب الإنتاج بالأعلاف المركزة 

 

 



 :سيلاج عيدان الذرة الخضراء والرفيعة - 4

 ملٌون فدان وقد استحدثت أمواع جدٌدة 2إن مساحات الذرة المنزرعة فً مصر سنوٌاً حوالً 

 00بها نضج الحبوب ومازالت عٌدانها خضراء ، وهذه تعتبر ثروة  ذابٌة ٌمكن الاستفادة منها 

 حٌث ٌتم تقطٌع العٌدان الخضراء بعد حصاد الكٌزان وتترك قلٌلاً 0لحفظها فً صورة سٌلاج 

أي تحتوي  ( % 65-70 )لتذبل لٌصل بها نسبة الرطوبة إلً الدرجة المثالٌة لعمل السٌلاج 

ثم  (قش - حطب - تبن )حٌث ٌتم عمل فرشة من مادة خشنة  % . 30-35علً مادة جافة من 

ٌضاف فوقها عٌدان الذرة الخضراء مقطعة ثم ٌتم الكبس جٌدا وتغطً جٌداً ولضمان جودة 

التخمر وبالتالً ارتفاع القٌمة الغذابٌة للسٌلاج ٌمكن إضافة مواد كربوهٌدراتٌة مثل المولاس 

-1وفً حالة الاحتٌاج إلً رفع نسبة بروتٌن السٌلاج ٌمكن إضافة الٌورٌا بنسبة  % 1-2بنسبة 

0.5. %  

 :سيلاج الذرة - 5

ولكون حبوب الذرة تحتوي علً نسبة . فً حالة زٌادة مساحات الذرة المنزرعة فً مكان ما 

جٌدة من المواد الكربوهٌدراتٌة الصالحة للتخمر فإنه فً هذه الحالة ٌمكن سٌلجة نبات الذرة 

خاصة وإنه نبات . كاملاً حٌث أنه ٌعتبر من أفضل المحاصٌل المناسبة للحفظ فً صورة سٌلاج 

 .ٌعطً كمٌة كبٌرة من العلف الأخضر 

أن ٌكون الذرة فً المرحلة المناسبة من النضج . والعامل المإثر فً نجاح السٌلجة لنبات الذرة 

وٌجب أن ٌتم الحصاد سرٌعاً خلال هذه الفترة . حٌث ٌترك النبات حتً تتكون الحبوب اللبنٌة . 

وهً  ( %65-70رطوبة ) % 30-35حٌث أن نسبة المادة الجافة فً نبات الذرة تكون من 

حٌث ٌتم عمل السٌلاج بنفس الوسابل السابق ذكرها بؤن ٌتم فرش . النسبة المثالٌة لعمل السٌلاج 

وترص فوق طبقة . طبقة مادة خشنة لامتصاص أي عصارات ثم تقطع عٌدان الذرة بالكٌزان 

 .المادة الخشنة وتكبس جٌداً ثم تغطً جٌداً 
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 :لاحظ 

 % 20-35تحتوي علً )لو تم صنع السٌلاج من ذرة  ٌر ناضجة قبل تكوٌن الحبوب - أ 

فإن هذه الكربوهٌدرات الذاببة تتخمر بسرعة كبٌرة منتجة  . (كربوهٌدرات ذاببة كالسكرٌات

 % 20-25و  .. (D)من هذا الحمض تكون فً صورة  % 74-80حمض اللاكتٌك ووجد أن 

لحمض اللاكتٌك تعتبر سامة للمجترات عند ( D)والمعروف أن الصورة ( L)تكون فً صورة  

 .إستهلاكها بصورة كبٌرة أو إذا إضٌفت إلً علابق الحٌوانات بصورة سرٌعة وبدون تدرج 

 (عالً الرطوبة)وبالتالً إذا استهلكت الحٌوانات كمٌة كبٌرة من سٌلاج الذرة الغٌر ناضجة 

فإنها سوف تعانً من ارتفاع الحموضة بالكرش وإنتاج حامض اللاكتٌك أٌضاً بسرعة كبٌرة فً 

الكرش بفعل المٌكروفلورا مما ٌسبب إمتناع الحٌوانات عن تناول الغذاء مع إضطرابات 

 .بالكرش 

سٌلاج الذرة الغٌر ناضج والعالً الرطوبة ٌتحلل نسبة كبٌرة من محتوي البروتٌن به إلً - ب 

 .نٌتوجٌن  ٌر بروتٌنً ٌستهلك بكفاءة ضعٌفة من قبل الحٌوان 

لكون نسبة رطوبة سٌلاج الذرة الغٌر ناضج عالٌة مع إنخفاض نسبة المادة الجافة فإن هذا - ج 

النوع من السٌلاج ٌكون سابلاً بدرجة كبٌرة مما ٌإدي الً فقد كمٌات كبٌرة من الطاقة فً 

 .صورة عناصر  ذابٌة ذاببة فً السوابل المتسربة عند ضغط السٌلاج 

أما فً حالة زٌادة نضج الذرة أكثر من اللازم تقل نسبة الرطوبة مما لا ٌتٌح حفظها بصورة - د 

أكسدة )كما أن التخمر الهوابً الذي ٌتم بواسطة الخمابر والفطرٌات . جٌدة كسٌلاج 

تزداد بصورة كبٌرة مما ٌإدي إلً فقد الشدٌد  (الكربوهٌدرات إلً ثانً أكسٌد الكربون والماء

فً الطاقة والبروتٌن لذا ٌجب فً هذه الحالة استخدام التقطٌع الدقٌق والتخزٌن الجٌد لمنع الفساد 

 .بتقلٌل كمٌة الهواء بالسٌلو 

فإنه ٌزداد الفقد فً الأوراق وٌصبح  % 40إذا ارتفعت المادة الجافة لنبات الذرة عن - هـ 

 .الحفظ أقل جودة 

 % ( 6.5-14المدي من )بروتٌن خام  % 8.3إن سٌلاج الذرة ٌحتوي فً المتوسط علً - و

الٌورٌا . أضافة النٌتروجٌن  ٌر بروتٌنً مثل  % 12لذا ٌمكن لزٌادة نسبة البروتٌن الخام إلً 

والأمونٌا التً بجانب أنها تزٌد من نسبة البروتٌن فإنها تقلل نمو العفن وتقلل تحلل بروتٌنات 

 .النبات الأصلٌة 

وبالتالً ولارتفاع نسبة البروتٌن الخام ٌكون هذا النوع من السٌلاج مفٌد لحٌوانات اللبن عالٌة 

الإدرار ولحٌوان اللحم وعامة ٌقدم للحٌوانات المقررات السابق ذكرها مع وجود الأعلاف 

 .المركزة والمواد الخشنة 

 :سيلاج عروش بنجر السكر - 6

لإنتاج السكر ولكون الجزء المستفاد منه فً هذا . إن التوسع فً زراعة نبات بنجر السكر 

فإنه ٌتبقً عندنا العروش الخضراء وبكمٌات كبٌرة فً فترة زمنٌة محددة . النبات هو الدرنات 



لذا ٌمكن حفظها بالسلٌجة حٌث ٌتم تذبٌل هذه العروش بعد فصلها عن درناتها لتصل نسبة 

حٌث ٌتم وضع فرشة من مادة خشنة توضع علٌها العروش وتكبس  % 65-70رطوبتها إلً 

لتحسٌن وإسراع  % 1-2وٌمكن كما سبق القول إضافة المولاس بنسبة . جٌداً حٌث تغطً جٌداً 

 كجم مادة جافة 300الطن به )من المادة الجافة  % 0.5-1عملٌة التخمر وإضافة الٌورٌا بنسبة 

 .لزٌادة نسبة البروتٌن الخام فً السٌلاج الناتج  ( كجم ٌورٌا 1.5-3تحتاج إلً 

 

 .الاستفادة القومية من سيلاج عيدان الأذرة الخضراء وسيلاج زعازع القصب 

 :إيضاح 

= عام -  ملٌون فدان أذرة 2كمٌة سٌلاج عٌدان الأذرة الخضراء الناتجة عن زراعة - 1

 . طن 900000

 . طن 5220000= القٌمة الغذابٌة لسٌلاج الأذرة الناتج كمركبات مهضومة كلٌة - 2

= عام /  فدان 320000كمٌة سٌلاج زعازٌع القصب الخضراء الناتجة عن زراعة - 3

 . طن 1425000

 . طن 755000= القٌمة الغذابٌة لسٌلاج الزعازٌع الناتج كمركبات مهضومة كلٌة - 4

 . طن 5975000= القٌمة الغذابٌة الكلٌة لسٌلاج الأذرة والقصب كمركبات مهضومة كلٌة - 5

 :كمٌة القٌم الغذابٌة هذه لو تم تغذٌتها لحٌوان لبن أو لحم ستعطً المنتجات الأتٌة 

 .دهن  % 4 طن لبن بقري 12000000حوالً  (أ)

 .دهن  % 7 طن لبن جاموسً 9500000حوالً  (ب)أو 

 . طن لحم بقري 640000حوالً  (ج)أو 

 . طن لحم جاموسً 612000حوالً  (د)أو 

وفً حالة استخدام نصف هذه المكونات الغذابٌة لانتاج لبن جاموسً والنصف الأخر لإنتاج لحم 

 :سٌتم إنتاج الآتً ... بقري 

 . طن لبن جاموسً 4750000 (أ)

 . طن لحم بقري 320000 (ب)+ 

أنه ٌمكن الاستفادة من المخلفات الحقلٌة الخضراء الناتجة عن .. ٌتضح من العرض السابق 

َ  .. محصول الأذرة والقصب فً إنتاج سٌلاج ذو قٌمة  ذابٌة جٌدة  تكون مصدراً  ذابٌاً جدٌداً

 :لوحدات حٌوانٌة إضافٌة ٌمكن استٌرادها من الخارج لكً نحقق عدة أهداف قومٌة أهمها 

 .زٌادة مصادر  ذاء الحٌوان - 1
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 .زٌادة أعداد الوحدات الحٌوانٌة - 2

 .رفع الكفابة الانتاجٌة للحٌوان - 3

 .زٌادة الانتاج القومً من المنتجات الحٌوانٌة - 4

 .ارتفاع نصٌب المواطن من البروتٌن الحٌوانً - 5

 .المحافظة علً الحالة الصحٌة والذهنٌة للفرد فً المجتع المصري  - 6

 .المردود الاقتصادي الجٌد لخزانة الدولة - 7

إن محاولة الاستفادة بؤي زٌادات من مواد العلف الخضراء وحفظها بصورة جٌدة ٌمكن أن 

مما ٌعود . ٌإدي إلً امداد الحٌوانات بمصدر جٌد ومستمر من العلف الأخضر علً مدار العام 

بآثار اقتصادٌة وإنتاجٌة جٌدة وٌعتبر ذلك أحد الوسابل الهامة والمطلوبة لسد الفجوة الغذابٌة 
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